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Pomuzc’mukové
maslo - jedineény
cesky vyrobek

ZVITEZI VE SPORU,
KTERY § NiM VEDE
EVROPSKA UNIE?

Ing. JIRI KOPACEK, CSc.,
Ceskomoravsky svaz mlékarensky

SVéii, lehce prijemné nakysla chut, jemna a i po vyjmu-
ti z chladnicky snadno roztiratelna konzistence, sni-
Zena tucnost a tim energeticka hodnota oproti tradi¢ni-
mu maslu, moznost ochuceni celou radou oblibenych
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prichuti, jako jsou pazitka, kapie, kfen a mnohé dalsi — to
jsou v§echno atributy charakterizujici unikatni ¢esky vy-
robek — ,,Pomazankové maslo*“. A pak jesté jeden diilezi-
ty fakt — vysoka obliba toho zdravého mlééného vyrobku
mezi ¢eskymi spotrebiteli.

Presto jiz od roku 2004 svadi tento produkt s admi-
nistrativou Evropské unie doslova boj o své preziti.

Trochvu historie...

Pocatkem sedmdesatych let minulého stoleti vyvstal
pred mlékarenskymi odborniky ukol vyvolany zvySujicim se
zajmem spotiebiteld o novy ,,maselny vyrobek*, ktery by mél
oproti tradi¢nimu maslu vyrazn¢ snizenou energetickou hod-
notu a hlavné byl dobte roztiratelny i pfi nizkych teplotach
ihned po vyjmuti z chladnicky. Toto ,,spotiebitelské“ zadani
bylo navic podpoieno i skute¢nosti, Ze v uvedeném obdobi
byl v ¢eském mlékarenstvi vyrazny deficit mlééného tuku.
Ukolu se chopili dva zkuseni inzenyii z Vyzkumného tstavu
mlékarenského, Zden€k Pech a Ladislav Forman, a spole¢né
s tehdej$im velmi inovativnim feditelem mlékarny v Liberci
Ing. Vaclavem Vondruskou zacali hledat odpovidajici techno-
logické resent:
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Pasterovana smetana o tu¢nosti 38—40 % se obohati
v mnozstvi 4,0—4,5 % susenym odtué¢nénym mlékem a takto
ziskana smes se jesté jednou zpasteruje a nasledné homoge-
nizuje. Pridavek suseného mléka obohacuje smés o mlé¢né
bilkoviny, které stabilizuji vyrobek. Po upravé teploty se
provede zakysani mléénou kulturou a prida se 1 % brambo-
rového Skrobu, ktery rovnéz podpoii dobrou stabilitu dosa-
zené konzistence. V mnozstvi nejvyse 0,5 % se k tiprave chuti
prida stl, popft. se smés mulize pribarvit potravinarskym bar-
vivem karotenového typu. U ochucenych druhti se navic
dodé odpovidajici prisada. Pak se provede neprimy tepelny
zahrev (termizace) smési a homogenizace. Termizace pro-
kysané smetanové smesi umozni dosazeni dobré trvanlivosti
vyrobku, homogenizace slouzi k dokonéeni zmaselnéni mléc-
ného tuku. Prokysani smetany dava vyrobku prijemné mlééné
nakyslou prichut. Vyrobek se jesté za tepla plni do spotrebitel-
skych obalti a nasledné vychladi. Chlazeny produkt se ucho-
vava az do doby spotieby pfi nizké teplote 2—8 °C.

Uvedeny technologicky postup a navrzena sestava
strojné technologického zarizeni byly mlékarenské verejnosti
predstaveny poprvé na odborné konferenci ,,Liberecké dny
nové techniky, usporadané ve dnech 6.—8. 6. 1977 poté, co
bylajiz od ledna tohoto roku provozni vyroba nového vyrobku
odzkuSovana pravé v mlékarné Severoceskych mlékaren,
n. p., v Liberci.

Za tento zcela novy technologicky postup obdrzeli vyse
uvedeni autofi v roce 1982 v tehdejsim Ceskoslovensku
autorské osveédceni ¢. 193760 s nazvem ,,Zpiisob vyroby
mdselné pomazdnky“, jesté predtim vsak byla technologie
patentovana také v USA (USPat 4,177,293-Dec.4,1979)
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s oznacenim ,,Process of
manufacture of butter-
spread” (viz obrazek).
Kratce po prezen-
{{  taci nové technologie
% v roce 1977 a velkém
ohlasu spotrebitelli po
uvedeni nového vyrobku
na trh byla vyroba
postupné rozSirena do
dal$ich ceskych mlé-
karen v Chocni, v Kuniné
a ve Strakonicich. Dnes
po 34 letech od zahgjeni
vyroby maji ,,Pomazan-
kové maslo“ zarazeno do
svého vyrobniho port-
folia spole¢nosti Cho-
censka mlékarna s. r. o.,
Jaroméricka mlékarna, a. s., Madeta a. s. a mlékarna NET
Plasy, spol. s r. 0., v Bysttici pod Hostynem a celkova vyroba
pomazankového masla trvale stoupa:
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charakter maselného vyrobku. Dilezité také je, zZe se stejné
jako tradi¢ni maslo vyrabibez pouZziti pridatnych latek a neob-
sahuje ani zddné konzervaéni latky ¢i emulgatory na rozdil od
jinych mléénych, smésnych a tukovych vyrobkl s podobné
nizkym obsahem tuku.

Kromé vySe zminénych patentt, které byly autordm
konceptu udéleny, je samoziejmé ,,Pomazankové maslo“
zahrnuto v ¢eské potravinové legislativé. Prvnijakostni a tech-
nologickou normu vypracoval tehdej$i prvni vyrobce Severo-
ceské mlékarny, n. p., jiz v roce 1977 (podnikova norma PN
04—1-77).Dne 31. 10. 1984 byla vydana revidovana cesko-
slovenska normajakosti CSN 58 0310 ,, Mlékarenské maslo“,
ve které bylo jako trzni druh uvedeno také ,,Pomazankové
maslo“. Dnes je ,,Pomazankové maslo“ zapsano ve vyhlasce
77/2003 Sb., ve znéni pozdéjsich predpisd, kterou se sta-
novi pozadavky pro mléko a mlé¢éné vyrobky, mrazené krémy
a jedlé tuky a oleje, a podle tohoto predpisu se pod pojmem
,Pomazankové maslo“ rozumi mléény vyrobek ze zakysané
smetany, obohacené susenym mlékem nebo susenym pod-
maslim, obsahujici nejméné 31 % hmotnostnich mlé¢ného
tuku a nejméné 42 % hmotnostnich susiny.

EU zarazuje do skupiny mésel, véetné polotu¢nych
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Pomazdnkové m_c'lslo versus mésjo
a o ¢o jde Evropské unii?

Oznaceni ,,maslo“ je v pripadé
,Pomazankového masla“ spise pie-
nesené. Nejedna se samozriejmé
0 maslo v pravém slova smyslu, ale
0 mléénou pomazanku vyrobenou
dle zcela ojedin€lé vySe uvedené
vyrobni receptury. Novy vyrobek byl
presto po svém vzniku takto pojmenovan pro radu podob-
nosti s tradi¢nim mléénym tukem — vyrobek se predevsim
pouziva k mazani na pecivo, ma stejnou smetanove bilou az
lehce nazloutlou barvu, ale jinou konzistenci (proto ,,poma-
zankové®), navic se jedna o vyluc¢né mléény produkt vyrobeny
na bazi mléénych slozek. Diky unikatnimu technologickému
postupu, pri kterém dochazi k emulgaci vodni faze do mléc-
ného tuku, tedy ke ,,zmaselnéni“ vychozi smetany, ma rovnez

a nizkotuénych, vsak jen takové vyrobky, u nichz je podil tuku
nejméné 39 %, coz Cesky vyrobek nespliiuje. Pii harmoni-
zaci ¢eské narodni legislativy s legislativou EU pred vstupem
CR do EU v roce 2004 doslo k neshodé narodni komoditni
vyhlasky s Narizenim Rady (ES) ¢. 2991/94, stanovujicim
normy pro roztiratelné tuky v pouZivani nazvu ,,Pomazankové
maslo“. Ceska republika proto pozadala o udéleni vyjimky
pro pouzivani oznaceni vyrobku ,,Pomazankové méslo“ na
tizemi CR vzhledem k jedine¢nosti, nezaménitelnosti i tech-
nologii zmaselnéni mlé¢ného tuku u tohoto vyrobku.

Brusel v§ak pozadovanou vyjimku udélit odmitl a ulozil
Cesku prejmenovat produkt na ,,mléénou pomazanku“ a nej-
déle do konce 1. ¢tvrtleti 2008 mely vyrobky s oznacenim
»,2Pomazankové méslo“ zmizet z pultd ceskych prodejen.
S timto rozhodnutim se Ceska republika ale jiz tehdy nesmi-
fila a zacala s bruselskou administrativou ve véci zachovani
ptuvodniho nazvu dale vyjednavat. Ve svych argumentech jsme
se pri tom vzdy opirali o tradi¢ni charakter potraviny, ktera
ma vysokou pridanou hodnotu, a samozrejmé s prihlédnutim
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k velké oblibé ,,Poma-
zankového masla“
u spotrebitelt také

N :
%ﬁfﬂﬁfl fg@'@}a‘ o fakt, ze vyrobek pod
Ny

uvedenym oznacenim
znaji Cesti spotrebitelé
jiz vice nez 30 let. Navic
¢esky produkt pomaha
v urcitych obdobich
reSit problémy s pre-
bytky masla, které se
musi intervenéné vyku-
povat. Pfejmenovani by znamenalo nejen dodatec¢né naklady
vyrobcd, ale zfejmé by vyznamné zhorSilo pozici tohoto
doposud uspésného vyrobku na trhu. Nezpochybnitelny
je rovnéz argument nizké energetické hodnoty vyrobku
v porovnani s tradicnim maslem, ktery je vyznamny zejména
z pohledu zdravé vyzivy a boje spole¢nosti proti stale se zvy-
Sujici obezité v populaci. Cesti mlékari argumentuji rovnéz
tim, Ze aZ do roku 2004 udélovala Evropska unie vyjimky. Na
trhu nekterych ¢lenskych zemi jsou totiZ produkty nesouci ve
svém oznaceni rovnéz slovo ,,maslo®, ale majici jesté vyrazné
nizsi obsah tuku nez ¢esky produkt, pripadné postradajici
jakoukoli souvislost s tradi¢nim maslem. Takovym prikladem
jsou napft. alkoholické vyrobky ,,.Sherry butter”, ,,Brandy
butter, ,Rum butter z Velké Britanie s obsahem mlé¢ného
tuku okolo 20 % ¢i Spanélsky slazeny aromatizovany mléény
vyrobek ,,Mantequilla de Soria“ (v prekladu: maslo ze Sorie)
s obsahem mlé¢ného tuku 39 %.

Ceské republice se viak pies celou fadu vedenych jed-
nani dosud nepodatrilo presvédcit Evropskou komisi o opod-
statnénosti jejich argumentti. Koncem zari 2010 se tudiz
Evropska komise rozhodla obréatit na Evropsky soudni dvr,
jelikoz Ceska republika nerespektovala pozadavky Bruselu
a neprovedla zmény svych pravnich predpist tykajicich se
mlé¢nych vyrobkill. Komise i nadale zastava nazor, Ze prodejni
oznaceni ¢eského mlééného produktu ,,Pomazankové maslo
je jednoznaéné nutné zménit, protoze obsah mlécného tuku
v produktu neodpovida poZzadavkiim na méslo stanovenym
v pravnich predpisech EU. Toto rozhodnuti nasleduje po odi-
vodnéném stanovisku zaslaném dne 29. f{jna 2009, ve kterém
se mimo jiné uvadi:

»ADby se zajistilo fungovdni jednotného trhu, zabrdnilo
nekalé soutézi mezi mdslem, margarinem a jinymi tuky, a aby
se predeslo nejasnostem majicim dopad na spotiebitele, sta-
novi narizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007 (jednotné narizeni
0 spolecné organizaci trhii) normy pro roztiratelné tuky, jako
Jje mdslo, margarin a smésné tuky. Narizeni vyhrazuje prodejni
oznaceni ,mdslo‘ jen pro produkty obsahujici alespori 39 %
mlécného tuku. Toto minimum plati i v mezindrodnich nor-
mdch, jakojsou napriklad ,Codex Alimentarius‘a celni nomen-
klatura. Je-li obsah tuku nizsi, lze produkt stdle vyrdbét, avsak
pod prodejnim oznacenim ,roztiratelny tuk‘. Odchylky od
tohoto pravidla lze udélit pouze produktiim, jejichZ oznaceni
a povaha vyplyvd jasné z tradic¢niho pouzivdni nebo pokud se
oznaceni jasné pouzivaji pro popis charakteristické vliastnosti
produktu.

Proti Ceské republice je tedy nyni vedeno soudni Fizeni
o nesplnéni povinnosti v souvislosti s ¢eskymi pravnimi
predpisy tykajicimi se mléénych vyrobka. Komise zejména
tvrdi, ze ¢esky vyrobek s obsahem mlééného tuku niz$im
nez 39 %, a tedy s vy$§im obsahem vody nez v masle vyro-
beném v souladu s pravnimi predpisy EU, soutézi na trhu
s timto vyrobkem. Podle Komise poskytuje vy$si obsah vody
vyrobclim vyrobka s oznacenim ,,Pomazankové maslo

ekonomické vyhody, coz pry vede k nerovné soutézi. Pouzi-
vani dotyéného oznaceni miZe pry rovnéZ mast spotiebitele
v rtiznych ¢lenskych statech, protoze pojem ,,mdslo“ se ve
stejném vyznamu pouZziva nejen v ¢esting, ale i v polstiné, slo-
vensting, slovinstiné a bulharstiné.

Komise pozaduje, aby v zajmu dodrzovani pravnich
predpisti EU pouzivala Ceska republika vhodné oznadeni sta-
novené vjednotném narizeni o spole¢né organizaci trhi, jako
napriklad ,,roztiratelny mlécny tuk” i ,,mlécnd pomazdnka“,
nebo aby byl obsah tuku upraven na pozadovanou minimalni
hodnotu 39 %. Takovato zména by vSak rozhodné v pripadé
,Pomazankového masla“ znamenala i zménu typickych cha-
rakteristik naseho dnes jiz tradi¢niho produktu.

Ceska republika se piesto nechce vzdat a piipravuje se na
to, presvédcit o svych argumentech Evropsky soudni dvir.

,Chceme zacho-
vat oznacent, na které
Jsou spotrebitelé zvykli
uz desitky let; pro

zdkaznika je to pojem,

pro vyrobce zavedend o

marketingovd znacka. \ B@ H‘Mlls CHH’ Eirfl
Ceskd republika pod- JRBROTAUESTRIEH

poruje vyrobu tradic-
nich vyrobkii, a proto
i naddle povazuje za oprdvnéné uzivat pro tradicni vyrobek tra-
di¢nindzev, “uvedl nedavno jako reakci na rozhodnuti komise
zazalovat Ceskou republiku u Evropského soudniho dvora
také ministr zemédélstvi Ivan Fuksa. ,, Prdvé tim, Ze vyrobek je
tradicni a zdkaznici dobre znaji jeho parametry, nemiize dojit
ke klamdni spotrebitele. Navic uzndni oznaceni chceme jen
pro cesky trh,“ doplnil. A pravé druha ¢ast ministrovy odpo-
védi je také dalezita. Cesti mlékaii chtéji respektovat platnou
evropskou legislativu a v pripadé vyvozu této ¢eské specia-
lity do zahrani¢i uz dnes pouzivaji v oznacovani predepsany
termin, tedy ,,mléénd pomazdnka“ (napt. anglicky ,,dairy-
spread” ¢i némecky ,,Milchschreichfett®). Vyvoz takto rea-
lizuje napt. Chocenska mlékarna a jeji produkt uréeny pro
némecky trh nese navic znacku ,,Bohmischer Brotaufstrich*
(= Ceskd pomazdnka na chiéb).

Ceskomoravsky svaz mlékarensky
v zastoupeni vSech vyrobct ,,Poma-
zankového masla“ pripravil dalsi stra-
tegicky postup. U Evropské komise
totiz zazadal v srpnu 2010 o projed-
nani a zapis ,,Pomazankového méasla“
na seznam vyrobku s chranénym ozna-
¢enim ,,Zarucend tradicni specialita“.
Toto oznaceni je udélovano za Gcéelem
propagace tradi¢nich produktud se specifickym charakterem
a chutovymi a technologickymi vlastnostmi, které se v Evropé
vyrabéji po dobu nejméné 25 let. V Zadosti oddvodnil zejména
zcela zvlastni charakter této potraviny a pozadal ve smyslu
prislusnych evropskych narizeni (Natizeni ES ¢. 509/2006)
0 zapis s vyhradou nazvu. V soucasné dob¢ jiz na trovni ¢len-
skych statt probiha pripominkové rizeni k této ceské zadosti.
Cesti mlékari jsou plné presvédéeni o tom, Ze tento krok by
mohl prispét i k vlastnimu reSent legislativniho sporu tykaji-
ciho se oznacovani.

A co Fikaji ¢esti spotiebitelé?

Cesti potravinati se jiz nyni diikladné pripravuji na jed-
nani pred Evropskym soudnim dvorem. Z téchto divodi
proto v unoru 2011 pozadali ve spolupraci s Ministerstvem
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zemédélstvi CR renomovanou spoleé¢nost GfK Group, ktera

je jednim z nejvétsich dodavateld sluzeb v oblasti vyzkumu

trhu a dnes ptisobi ve vice nez 100 zemich po celém svété,

o0 vypracovani nezavislého prizkumu mezi ¢eskou verejnosti

zaméefeného na:

e znalost ,,Pomazankového masla“, jeho prichuti a spojeni
s Ceskou republikou,

e vyuziti,,Pomazankového masla“, jeho srovnanis tradi¢nim
maslem a margarinem ¢i smésnym roztiratelnym tukem,

e zaménu tradi¢niho a ,,Pomazankového méasla“,

® nazor verejnosti na pozadavek Evropské komise piejme-
novat ,,Pomazankové maslo“ na ,,mlécnou pomazdnku“.

Przkum byl uskutec-
nén na reprezentativnim
vzorku ceské populace
v poctu 508 respondentti
a soucasné na skupiné hos-
podyn, které jsou v pre-
vazné mire realizatory na-
kupt potravin. Vysledky
prizkumu jak u reprezen-
tativniho vzorku populace,
tak u podskupiny hospodyni
jsouve shodé a dokladuji, jaky je aktualni pohled ¢eskych spo-
tiebiteld na tuto problematiku.

Ze zavéru prizkumu vyplynulo, Ze:

e  Pomazankové maslo“ dnes v Ceské republice zna 97 %
dotazanych respondent.

e Téme¢r vSichni respondenti (97 %) znaji ,,Pomazankové
maslo“ s prichutémi a témér 80 % ho povazuje za sku-
tecné tradicni cesky vyrobek.

e U vsech dotazanych prevlada nazor, Ze se ,,Pomazankové
maslo“ v Ceské republice vyrabi jiz 20 nebo 30 a vice let.

e Pres 80 % respondentti pouziva k mazani na pecivo jak
,,Pomazankové maslo“, tak tradi¢ni maslo. Oba tyto
produkty pouziva témér 70 % lidi, z nichZ pres 30 %
preferuje ,,Pomazankové maslo““.

e Margarin ¢i smésny roztiratelny tuk pouziva k mazani na
pecivo jenom kolem 50 % respondentt. Témér vSichni
z nich pouzivaji zaroven ,,Pomazankové méaslo“. Pies 50 %
lidi, kteti pouzivaji oba produkty, preferuje ,,Pomazankové
maslo“, preference zde v§ak neni moc vyhranéna.

bezpei’nosl

o Témér nikdo (pouze 1 % respondentli) nepouziva
»Pomazankové maslo“ na smazeni. Pies 20 % osob pri
nakupu libovolné zaméni tradi¢ni maslo a ,,Pomazankové
maslo“, ale zaména omylem nastane podle tohoto prii-
zkumu jenom u 6 % respondentii.

e V¢tsina respondentt (70 %) by nesouhlasila s prejme-
novanim ,,Pomazankového masla“ na ,,mlé¢nou poma-
zanku®.

Pomazdnkové maslo a jeho budoucnost

Diky stale se zvysujici oblibé tohoto produktu se do
budoucna ocekava i dalsi zvySovani jeho vyroby. Dnes pri-
mérny Cech zkonzumuje okolo 44,5 kg masla, ale k tomu
jesté cely 1 kg ,,Pomazankového masla“. Uz z pouhych téchto
Cisel je zrejmé, Ze tento unikatni cesky vyrobek neni konku-
renci tradi¢nimu mlékarenskému maslu, nybrz vhodnym
a predevsim pak zdravym doplikem v portfoliu mléénych
vyrobku. Zda Evropska unie nakonec uzné argumenty ces-
kych mlékard, a jak je z prizkumu patrné také ¢eské verej-
nosti, si budeme muset jesté¢ nékolik mesict pockat. Na
otazku, co by se stalo, pokud by Evropsky soudni dviir rozhodl
v neprospéch Ceské republiky, uvadi feditel Choceriské mlé-
karny s. r. 0. (nejvétsi vyrobce Pomazénkového masla v CR):
.,V Cesku je tento vyrobek jako ,, Pomazdnkové mdslo“ nazyvdn
jiz vice nez tricet let a spotiebitel piesnévi, co toje. Ze obsahuje
33 procent tuku, Ze to neni normdlni mdslo. Jakmile se tento
ndzev zrusit, bude kaZdy hledat cestu, jak to pri soucasném kon-
kurencnim boji osidit. Nebude tam pak 33 procent tuku, bude
to tireba nazyvdno pomazdnka a ta miize mit procent tuku libo-
volné, nékteré firmy tam treba daji tuk rostlinny, stane se z toho
tplné jiny vyrobek. My zrusime ndzev, ale pro spotrebitele zne-
prehlednime trh, nebude uz védet, co je to ¢isté pomazdnkové
mdslo.“ A to by bylo jisté veliké riziko pro budoucnost tohoto
skvélého a jedinecného mlééného vyrobku. Vérme vsak, ze
tyto katastrofické scénare nenastanou a ze Evropska unie
nakonec uzna zvlastni vyznam nejenom samotného vyrobku,
ale predevsim i jeho vyjimecného nazvu. Vérme také, ze bude
zadost o tuto legislativni vyjimku posuzovana obdobné jako
v piipadé Spanélska ¢i dalsich statd a nedojde v tomto sméru
k diskriminaci nasi zemé. Byla by velka $koda, pokud by ,,aku-
ratnost® evropskych urednikd poskodila tuto ¢eskou vyji-
mecnou pochoutku.

Grafy z vysledku spotrebitelského prazkumu (zdroj GfK Czech, 02/2011)
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Chocenska
@ mlékarna
www.chocenskamlekarna.cz

' "The first choice for value-added

vegetable oil solutions”

(EXPORT A IMPORT ROSTLINNYCH TUKU A OLEJLoJ)
www.aak.com

P Tuky pro ¢okoladovensky a cukrovinkaisky
prdmysl

P Tuky a shorteningy pro pekarensky pramysl

P Tuky pro mlékarensky priimysl — DFA alternativy
mlé¢ného tuku

P Tuky pro kosmeticky a farmaceuticky pramysl

P Tuky pro vyrobu krmnych smési a technické
oleje

P Poradenska sluzba v oblasti technologie

procest vyroby a zpracovani rostlinnych tukd
aolejl

AarhusKarlshamn Czech Republic, Na Pankraci 1618/30, 140 00 Praha 4

Tel: +420 222 212 087, +420 222 210 406, mob: +420 602 451 305, +420 602 145 090, e-mail: info.cz@aak.com




